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       	Μοσχαρίσιο Καρπάτσιο Black Angus    Beef Carpaccio black angus

Τρούφα | Παλαιωμένη Παρμεζάνα | Μαγιονέζα με Βότανα 
Truffle | Aged Parmesan | Herb Mayo

                                   Ελληνική Σαλάτα     Greek Salad

Ντομάτες | Ελιές | Αφρός Φέτας | Πίκλα Κρίταμο 
Tomatoes | Olives | Feta Cheese Foam | Samphire Pickle

                                    Πιατέλλα Τυριών      Cheese Platter

Ποικιλία Τυριών 
Variety of Cheeses

                Μελιτζανοσαλάτα καπνιστή      Smoked Eggplant Salad

Σόγια | Αγαύη 
Soya | Agave

                 Τζατζίκι με Μαύρο Σκόρδο      Black Garlic Tzatziki

Τραγανή Πίτα 
Crispy Pita Bread

24hour Service

Απολαύστε την πολυτέλεια 
του γεύματος στο δωμάτιο με χρέωση 

δίσκου μόνο 7,00€ ανά παραγγελία. 
Αφεθείτε στην άνεση και την ευκολία 

της παράδοσης των γευμάτων 
απευθείας στο δωμάτιό σας!

Experience the luxury of in-room 

dining with a tray charge of just 7,00€ 

per order. Indulge in the convenience 

and comfortof having your meals 

delivered directly to your room!



                                              Τρικολόρε     Tricolore

Ντομάτα | Μοτσαρέλα Μπούφαλα | Φρέσκος Βασιλικός 
Tomato | Buffalo Mozzarella | Fresh Basil

                                         Κλασσικό Τοστ     Classic Toast

Καπνιστή Γαλοπούλα | Τραγανές Νιφάδες Πατάτας 
Smoked Turkey | Crispy Potato Flakes

                                           Φρούτα Εποχής    Seasonal Fruits

               Ελληνικό Στραγγιστό Γιαούρτι     Greek Strained Yogurt

Ελληνικό Γιαούρτι | Φρούτα | Ξηροί Καρποί | Μέλι 
Greek Yogurt | Fruits | Nuts | Honey

                                     Καμμένο Τσίζκεϊκ    Burnt Cheesecake

                               Σαλάτα του Καίσαρα     Caesar’s Salad 

	 Κλασσική / Classic

 + Αβοκάντο/Avocado  |  + Κοτόπουλο/Chicken  |  + Γαρίδες/Prawns  

24hour Service



                        Χαβιάρι Oscietra (28g)       Oscietra Caviar (28g)

Σερβίρεται με Κρέπα | Βούτυρο | Ψιλοκομμένο Κρεμμύδι | Ψιλοκομμένο Αυγό | Σος Σαουρ Κριμ με Σχοινόπρασο 
Served with Crepe | Butter | Chopped Onion | Chopped Egg | Sour Crème with Chives

                     Ταρτάρ Τόνου Yellow Fin       Yellow Fin Tuna Tartare

Γιούζου | Μάνγκο | Τραγανό Ρύζι 
Yuzu | Mango | Crispy Rice

                            Κρέμα Αυγοτάραχου      Fish Roe Cream

Ελαιόλαδο | Ψωμί Προζυμένιο | Τραγανές Πίτες | Ελιές Καλαμών 
Olive Oil | Sourdough Bread | Crispy Pies | Kalamata Olives

                         Τραγανές Πατάτες Baby      Crispy Baby Potatoes

Σάλτσα Φέτας | Παρμεζάνα 
Feta Cheese Sauce | Parmesan

   Κλαμπ Σάντουιτς με Χωριάτικο Ψωμί      Club Sandwich with Rustic Bread

Φιλέτο Κοτόπουλο | Μπέικον | Μαρούλι Iceberg | Ντομάτα | Μαγιονέζα με Αυγό 
Chicken Breast | Bacon | Iceberg | Tomato | Egg Mayo

12:00-23:00 Service



Πατικωμένο Μπέργκερ με Black Angus        Black Angus Smashed Burger

BBQ Σος | Καπνιστό Τυρί | Ντομάτα | Καραμελωμένο Κρεμμύδι | Σκόρδο με Μέλι 
BBQ Sauce | Smoked Cheese | Tomato | Caramelized Onion | Honey Garlic

                                                 Ζυμαρικά / Pasta

	Επιλογή από Garganelli, Spaghetti, Linguine, Conchiglioni		  Choice of Garganelli, Spaghetti, Linguine, Conchiglioni 

	 Διατίθεται και χωρίς γλουτένη κατόπιν αιτήματος		  Gluten-free pasta available on request

           Ζυμαρικά με Μοσχάρι & Τρούφα      Pulled Beef & Mushrooms Pasta

Μοσχάρι Ψητό σε Ίνες | Μανιτάρια | Καλοκαιρινή Τρούφα 
Pulled Beef | Mushrooms | Summer Truffle

    Ζυμαρικά με Σολομό & Σαμπάνια        Salmon & Champagne Pasta

Σολομός | Σαμπάνια | Κρέμα Crème Fraîche | Άνηθος 
Salmon | Champagne | Crème Fraîche | Dill

        Ζυμαρικά Πομοντόρο με Βασιλικό      Pomodoro & Basil Pasta

Ντομάτα | Βασιλικός | Σκόρδο 
Tomato | Basil | Garlic

12:00-23:00 Service



12:00-23:00 Service

                                           Κυρίως Πιάτα / Main Courses

	 Επιλέξτε μία σάλτσα:		  Choose one sauce: 

	 Hollandaise, Béarnaise, Ελιά-Λεμόνι, Ντομάτα-Βότανα		  Hollandaise, Béarnaise, Olive-Lemon, Tomato-Herb

 

                                               Θαλασσινά / Seafood

	 Φρέσκο Ψάρι Σχάρας (ανά κιλό) / Grilled fresh Fish (per kg) 

	 Γαρίδες Jumbo Σχάρας (ανά κιλό) / Grilled Jumbo Shrimps (per kg) 

	 Φιλέτο Σολομού / Salmon Fillet  

	 Αστακός Σκοτίας / Scottish Lobster   

Ολόκληρος Αστακός Σκοτίας Thermidor & ρύζι με βότανα (500g) 
Whole Scottish Lobster Thermidor & herb rice (500g)

	 Φιλέτο Κοτόπουλο Στήθος / Chicken Breast  

 

	 Μοσχαρίσιο Φιλέτο (200g) / Beef Fillet steak (200 g) 

 

	 Μπριζόλα T-Bone (600g) / T-Bone Steak (600 g) 

 

	 Μπριζόλα Ribeye (300g) / Ribeye Steak (300 g) 

 

	 Χοιρινό Φιλέτο (200g) / Pork Fillet (200 g) 

 

	 Παϊδάκια Αρνίσια French cut / Lamb Cutlets French cut  

 

Kρέας / Meat



12:00-23:00 Service

                                              Συνοδευτικά / Sides

 

	 Τηγανητές Πατάτες / Fried Potatoes

	 Ρύζι Basmati στον Ατμό / Steamed Basmati Rice

	 Λαχανικά σχάρας /Grilled Vegetables

                                                    Σάλτσες / Sauces

 

	Γλυκιά Κόκκινη Σάλτσα από Κρασί Μαδέρα / Madeira Sweet Red Wine Sauce

	 Κρεμώδης Χρένο / Creamy Horseradish

	 Μπεαρνέζ  / Béarnaise

	 Πράσινο Πιπέρι  / Peppercorn

	 Σάλτσα από Βότανα / Herb Sauce

                                                Επιδόρπια / Desserts

	 Φρούτα Εποχής / Seasonal Fruits

 

               Ελληνικό Στραγγιστό Γιαούρτι     Greek Strained Yogurt

Ελληνικό Γιαούρτι | Φρούτα | Ξηροί Καρποί | Μέλι 

Greek Yogurt | Fruits | Nuts | Honey

 

                                             Κρεμ Μπρουλέ    Crème Brûlée 

 

                                     Καμμένο Τσίζκεϊκ    Burnt Cheesecake

 

                                        Τάρτα Ημέρας      Tart of the Day 

 



Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες ώστε να εξασφαλίσουμε μια ασφαλή και ευχάριστη γαστρονομική εμπειρία!

Please inform us of any allergies to ensure a safe and delightful dining experience!

CONTAINS
EGGS

CONTAINS
MOLLUSCS

CONTAINS
CRUSTACEAN

CONTAINS
MILK & EGGS

VEGETARIAN CONTAINS
MILK

CONTAINS 
NUTS

CONTAINS
GLUTEN

CONTAINS
CELERY

CONTAINS
SOY

CONTAINS
FISH

CONTAINS
MUSTARD

Food and beverage allergy information: Certain dishes and beverages may contain one or more of the 14 allergens designated by EU Regulation No. 
1169/2011.  The designated allergens and products are: 1. Cereals containing gluten, 2. Crustaceans, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soybeans, 7. Milk, 8. Nuts,  
9. Celery, 10. Mustard, 11. Sesame seeds, 12. Sulphur dioxide and sulphites,  13 Lupin beans, 14. Molluscs. Please consult the appropriate documentation that 
will be provided by our staff upon request. We cannot guarantee the total absence of allergens in all of our dishes and beverages.


